
Una experiencia que va más allá de la degustación: un viaje 
sensorial para comprender sus secretos, su elegancia y 
develar que convierte al buen chocolate en una obra de arte.

Durante esta cata guiada, los participantes aprenderán a:
• Reconocer un chocolate excepcional desde sus notas más 

sutiles de sabor.
• Dominar el arte de la cata, con las técnicas utilizadas por 

los expertos chocolateros.
• Entender la alquimia del cacao, sus orígenes, virtudes y 

aplicaciones en la gastronomía y el bienestar personal.
• Resolver dudas, las más comunes de los amantes del 

chocolate

Guiados por el Chef Cyril, recorrerán un universo de aromas y matices 
mientras degustan más de veinte variedades de chocolate, 
cuidadosamente seleccionadas.

Más que una clase, será una experiencia sensorial e íntima, donde el 
chocolate revela su historia, su sofisticación y su magia.
 
Fechas Sábado 8, 15, 21 de Noviembre

Hora 08h00 a 10h00 / 10h30

Lugar Scala Shopping – Mood Deco Estudio – Subsuelo 2

Cupos 10 a 12 participantes por sesión/ Cupos limitados

Cómo participar
Canjee una factura de $50 o más y reserve su lugar en el punto de 
Servicio al Cliente de Scala Shopping.

Recomendaciones previas:
• La noche anterior: cena ligera, sin condimentos fuertes.
• Antes de la clase: solo un té o café, sin alimentos pesados.
 

Temas de la experiencia
• El origen y proceso del chocolate.
• Tipos: blanco, con leche y negro.
• Chocolate vs. cobertura.
• Porcentajes de cacao y conservación.
• El lenguaje del paladar en la degustación.
• Mitos y verdades sobre el chocolate: energía, salud, placer y más.

Al finalizar, cada participante recibirá un obsequio achocolatado y 
podrá adquirir el libro “Chocolat by Cyril” a un precio especial de 
$15,oo (precio regular $25,oo)

CHOCOLAT BY CYRIL

El reconocido Chef 
Cyril Prud’homme les 
invita a un encuentro 
íntimo y exclusivo 
para descubrir el 
fascinante mundo del 
chocolate.
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